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SEMAINE 17

[tsjourzwrGB]

Salade de lentilles

¥

Vega

Galette espagnole
Printaniére de légumes

%0

Petit suisse et sucre

Fruit du jour

@

it

22 au 26 avril 2024

: MARDI MERCREDI

Betterave vinaigrette

Poulet réti au jus
Purée de patate

D
Vege

Stick végétarien a l'échalote
Purée de patate

Brie

n

m

STDIE S17 - 22

Feuilleté au fromage

Sauté de veau au miel
Blettes béchamel

Omelette nature
Blettes béchamel

Coulommiers

Semoule au lait

S17

SAINT DIE

-Vacances -

VENDREDI

Salade haricot vert Salade vosgienne sans porc

Cordon bleu de dinde
Farfalles

- : =

Colin meuniére et citron
Farfalles

Hoki sauce aurore
Riz pilaf

Q

Yaourt nature & sucre

Comté

Fruit du jour Crépe chocolat

.
27 Bleu Blanc Coeur
=

1}' Origine France

%} Appellation d'origine protégée

e

\/'9,99 Plat végétarien

@ Recette développée par nos Chefs experts

Race a viande

% Plat cuisiné par le Chef ‘ Produit durable

2 Label Rouge ,\m Péche responsable @ Produit issu de I'agriculture biologique

elior @

ij Produit issu des vergers écoresponsables
' Charte qualité des pomiculteurs de France
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SEMAINE 18
[IEJOUR DU ]

|  MARDI

Standard S17 - 22

MERCREDI

Du 29 Avril au mai 2024

518

-Vacances-

m
Salade verte et croltons . Chou fleur ,
(Eufs durs mayonnaise . . Nems légumes
: Vinaigrette ciboulette
g -
-y % w5 }
1 &= 18,
Pavé de merlu sauce Cheese Burger . ;
ratatouille Smiles Sauté de porc aux olives
Semoule Ketchup Brunoise de légumes
o,  Vege
' Bouchée de soja sauce n Fish burger 3 Szumon citron
crrobante sl Smiles Brunoise de léegumes
: Coquillettes Ketchup 9
Emmental Edam Coulommiers Fromage blanc & sucre
Créme dessert pralinée Fruit du jour Fruits du jour :
................................................................. o
@ Local g Bleu Blanc Coeur \/é;e Plat végétarien @ Recette développée par nos Chefs experts
Race a viande ‘lN'. Origine France E Plat cuisiné par le Chef ‘ Produit durable
g:_@Label Rouge @ Appellation d'origine protégée ,‘f“ Péche responsable @ Produit issu de I'agriculture biologique
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SEMAINE 19 06 au 07 mai 2024 SAINT DIE
== B RS

MARDI lItalie Semaine de I'Union européenne

Salade de chou rouge Tomate mozza

9 Y

Saucisse de Frankfort

Purée de PAT Spaghettis milanaise

Stick végérien
Purée de PdT

N O B

Petit-suisse & sucre

Emmental Rapé
Fromage blanc & sucre P

Pain d'épices Tiramisu Semaine de l'union et de la paix en Europe
Local 257 Bleu Blanc Coeur s G;\\J Recette développée par nos Chefs expert
Gy Plat végétarien %) Recette développée par nos Chefs experts

) . . _. E . .

‘3 Race a viande “‘A" Origine France % Plat cuisiné par le Chef ’ Produit durable e I I O r @
-

. A, . . P Produit issu de I'agriculture biologique V/

#:2 Label Rouge & Appellation d'origine protégée ,\ﬂ Péche responsable ‘

.., Produit issu des vergers écoresponsables
L”j) Charte qualité des pomiculteurs de France
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SEMAINE 20

e
: Salade de carottes rapées
citron

ape f u
Crépe fromage Courgette rapée

3‘1} ~

L in
Spaghetti bolognaise :

Chiffonade Choucroute de la mer

-

- Spaghetti égréné a la tomate
- Chiffonade ;

0 @

Comté
Cantal

Emmental
Carré frais

Créme dessert vanille

Créme dessert chocolat Fruits du jour

| MARDI

STDIE S17 - 22

8

Terrine de légumes

o)
£\
Colin pané
Tortis
Gouda

™

Les 2 vaches citron

13 au 17 mai 2024

MERCREDI

Salade écoliére
Salade de pdt échalote

221},

Sauté de veau sauce estragon

Aubergines
m,:’rfi
Yege
Omelette au fromage
Aubergines
5 Coulommier

Carré de l'est

Riz a la créme

.
27 Bleu Blanc Coeur
=

1}' Origine France

@ Appellation d'origine protégée

Race a viande

’§:$ Label Rouge

)

. T
Ve Plat végétarien

% Plat cuisiné par le Chef

ol

P Péche responsable

@ Recette développée par nos Chefs experts

‘ Produit durable

@ Produit issu de I'agriculture biologique

SAINT DIE
hsﬁxmuwrﬁb]

Py

VENDREDI

Tarte fromage

e

Vege
Pommes de terre et lentilles a
la provencale

o

Yaourt nature & sucre
Petit-suisse & sucre

Péche au sirop

elior @

S20



SEMAINE 21 20 au 24 mai 2024 SAINT DIE

MERCREDI VENDREDI

o9

Salade Buffalo Paté de E‘:mpagne Salade Iceberg Salade verte
LUNDI DE PANTECOTE Salade pois chiche Sunomono . & crolitons
(concombre, sauce soja, vinaigre de riz) cornic h ons

CEuf dur mayonnaise

Véga

i i ol i 014

Sauté de beeuf facon Quenelle de veau au jus Steak de colin beurre blanc . .
blanquette . \ . Hachis parmentier
. Pommes rissolées Riz pilaf
Carottes Vichy
VA ! !qﬂ ! V73
Omelette fines herbes Pavé de poisson citron Hachis 3 I'éarénéde de pois
Carottes Vichy Pommes rissolées S P

10 Q

.

1L,

Président Cantal Saint-Paulin Yaourt nature & sucre
Vache Qui rit Camembert Fromage blanc & sucre
Fruits du jour Créme dessert Pralinée Fruits du jour Crépe sucrée

éwgz"" o o Y
Q Local Bleu Blanc Coeur Veze Plat végétarien Recette développée par nos Chefs experts
- T o °
?S Race a viande 1}. Origine France %\ Plat cuisiné par le Chef = Produit durable e I I o r @
& o ~
&3 Label Rouge {:@ Appellation d'origine protégée  ~ Péche responsable @?roduit issu de I'agriculture biologique J



